N? 61 - Vol. XV Octubre - Diciembre 1968

Boletin de Estudios Geograficos

NeLLy Lassarpie pe BosiLio
RENEE [LASSALLE

Aperamipa PasaroN pe Gascon

LA INDUSTRIA DE LA SIDRA EN MENDOZA

La diversidad de climias que posee la Argentina, permite cultivar
un gran nimero de especies frutales, con predeminio evidente de las
frutes de verano. Entre ¢éstas. el manzano es Ta que mds se cultiva
en el pais, como acurre en el resto del mundo. La produccion sigue
en constante anmento a pesar de las condiciones ccondmicas muy
poco tavorables en que se desenvuelve nogeneral la fraticultura
argentina, por factores ajenos a las cond.ciones naturales. Abastece
suficientemente a la demanda interna v quedan importantes saldos
que se destinan a la exportacion v a la industria. Contribuye a formar
solidas bases en la economia nacional. Su importancia resalta aun
mas al considerar que paralelamente al gran cultivo se desarrollan
otras actividades que tienden a mejorar el nivel de vida.

La produccion de manzanas de las dreas de mejor cultivo de la
cosecha 1967-6S ¢s la sicuiente: Alto Valle del Rio Negro 352.200 tn
v los oasis de Ta provincia de Mendoza 53.400 tn. Tienen menor can-
tidad ¢l Valle Inferior del Rio Chubut, el Delta, el Valle Tnterior del
Rio Colorado y otros .

Dentro de Ta cconomin provincial las cifras del drca cultivada
cen manzano ticnen otro valor. En Neuquén v Rio Negro es la

actividad agricola mis representativa; en cambio para Mendoza es

U Boletin de  Estadistica,  Scecretaria del Consejo Nacional  de De-
sarrollo, Instituto Nacional de Estadistica vy Censos, 1 trimestre, Buenos Aires,

1968.
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un cultivo complementario = Por otra parte ¢l destino de Ta produc-
cion es distinto: en la primera va la mavor parte a la exportacion;
en Mendoza Ta absorbe el mercado interno v laindustria sidrera.

El denominado Alte Valle de Rio Negro ha adquirido renombre
por ser la mayor area productora de manzana del pais; cnva calidad
es comparable con las mejores del mundo. Fste resultado os debido
al teenicismo utilizado en un medio ccologico Tavorable, puesto en
evidencia en un mayer rendimiento por ha.

“Los cultivos fruticol's «e havan situados sobre Ta margen iz-
quicrda del 1o Negro, principalmente desde Villa Regina hasta Ci-
polletti: <chre ambas mirgenes del vio Neuguén desde Cipolletti
hasta Contraalmirante Cordero vomds al norte hasta Cunpe Granle
v osobre Taomargen izquierda del vo Limay desde Neaqquén hasta
poco mas al Ocste de Pletier™ % Ademis, en la provincia de Rio Ne-
gro existen plantaciones de menor importancia en el valle medio,
en Choele Choel, v en ¢l bajo valle. Tay una tendencia a extender Ta
fraticultura hasta General Conesa, va que agricultores del Alto Valle
han adquirido tierras para este fin.

Sigue en importancia Mendoza, tambicn con condiciones natu-
rales ventajosas para ¢l manzano v geovialmente mejor ubicada. Las
tres cuartas partes de los cultivos se encuentran concentrados en los
departamentos de Tunuyin, San Carlos, Tupungato, San Rafael v
Lujin, Los tres primeros constituyen el Valle de Uco, drea manza-
nera por excelencia, Eno ¢l ademas de Tunuyvan, son considerados
distritos inmejorables para el manzano Las Resas, La Consulta, Chi-
lecito v Engenio Bustos. En los departamentos de San Carlos v Tu-
pungato las plantaciones son mis nuevas v los agricultores se ajustan

a4 normas l]li’lS l'il('i()ll‘.ll(‘f\'.

CONDICIONES NATURALES

Son factores que contribuyven de manera propicia al cultivo de
los frutales de pepita, las condiciones climdticas (ue se dan en
Mendoza.

2 Nenqueén 48 %, Rio Negro 327 < v Mendoza 4.7 <0 del total del
area cultivada en cada provinera.

3 Fernasnrz Granorti, Antvro A Fruticultura de Rio Negro y Neu-
quén, en “Anunario Argentino-Brasileiro de Frutas”™, Ano 6, N 6, Buenos Aires,
1965, p. 2.
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Los valores térmicos, la gran lnminosidad, el bajo coeficiente de
humedad v los escasos vientes hacen que el manzano fructifique en
forma optima; sin embargo cabe mencionar a algunos flagelos como
las heladas, calores prematuros, granizo v vientos locales.

Las temperaturas se caracterizan por ser de tipo continental con
neches frescas v dias calurosos en verano e inviernos {rios. El periodo
de heladas es mas bien corto v se extiende desde fines de abril a
mediados de setiembre, aungque a veces se producen en noviembre
Voen marzo.
as son las de primavera, que con frecuencia se

Las mas peligre
dan en la zona deprimida del Valle de Uco v en San Rafael. Se
considera que las temperaturas que pueden producir mis dano en el
manzano sen las que alcanzan menos de 29 C bajo cero en la época
de floracion. Como por ejemplo * lo que ocurrio el 27 de octubre
de 1967, que causo serios perjuicios. Cada 10 anos se caleula que se
producen dos o tres heladas que lesionan en forma considerable
las plantas, yemas, flores v frutos: reducen en consecuencia la pro-
duccion y la calidad. Se desconocen los métodos adecunados para un
control ecconomico de las heladas. El tinico medio de que se dispone
es el sistema de calefactores, pero solo se utiliza en el vinedo. Pueden
avudar a la proteccion del drbol, lechadas de cal v tratamientos pri-
maverales con fertilizantes.

También puede ocurrir que sucesivos dias de calor anticipado
para la ¢poca hagan Horecer a les frutales rapidamente impidiendo
la polinizacion yva que los iusectos no alcanzan a visitar todas las
flores abiertas en tan escaso tiempo.

La region rionegrense ofrece en general condiciones climaticas
favorables para el cultivo de frutales, correhorados por la expansion
de los cultives v el volumen de Ta produccion. La alternancia de dias
luminosos v largos con noches frias v cortas restringe el crecimiento
vegetativo de la planta en favor del truto. El periodo mas critico
es la primavera por la probabilidad de heladas intensas v tardias. Una
de las tormas de salvar este inconveniente es con variedades de tlo-
racion tardia v escalonada.

Serios danios en la produccion fruticola ocasiona el granizo, bas-

tante comiin en Mendoza, no asi en Rio Negro, donde se da aisla-

t Las heladas de los dias 27 v 28 de octubre de 1966 también afectaron
a gran parte de los frutos de Jos distritos de La Canada, Vista Flores y
Tupunzato,
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damente v con menos frecuencia. Ante la incidencia del meteoro, el
agricultor mendocino continia con ¢l uso de las inoperantes v cos-
tosas bombas antigranizo, a pesar del aseso amiento permanente
que hace INTA sobre su ineficacia.

Loes vientos pueden considerarse como otro factor adverso para
la fruticultura. En Mendoza son en general suaves. El que incide es
el Zonda por la velocidad con que se desplaza, por provocar el au-
mento repentino de la temperatura vy acentuar la sequedad ambiente,
o cambio en Rio Negro los vientos son mas frecuentes v de mavor
intensidad. De aht que son imprescindibles las cortinas rompevientos
de dlamos, caracteristicas de los paisajes agricolas de las dos regiones.

El dominio arido en que se desarrolla Ta fraticultura en Mendo-
za hace del riego un factor primordial. De las observaciones realiza-
das por el observatorio de San Carlos, en un promedio a base de los
dicz Gltimos anos, se desprende que la cantidad de las precipita-
ciones es de 304 mm, la mayor parte de las cuales son de primavera-
verano. Aungue la ¢poca ¢s oportuna la cantidad  es insuticiente.

Por ello La irrigacion artiticial, elemento indispensable para los
cultives, es provista en Mendoza por el aporte de los rios principales:
Mendoza (101.4CC ha empadronadas), Tunuyan (166.000 ha), Dia-
mante (97.00C ha), Malargiie (3.300 ha), Salado (4.000 ha). Atuel
(59.006 ha), otras vertientes vy arrovos (62.600 ha), con un total de
503.60C ha con derecho de regadio concedido (definitivo 62 ¢ v
eventual 38 “0) aunque la superticie regada es menor *.

La escasez de agua es el factor negativo que se trata de solu-
cionar mediante la adecuada sistematizacion del riego. En la actua-
lidad depende de los turnos, que son cada S o 10 dias. En el Valle
de Uco cada cuartel se riega entre 20 a 25 dias. Si en la propiedad
existen vinas v frutales el agricultor atiende primero las necesidades
del viniedo v el sobrante lo utiliza para los frutales. Poco puede ha-
cer el fruticultor en cuanto a las dotaciones v turnos de riego va es-
tablecidos por Tas normas impuestas de los organismos encargados
de La reparticion del precioso liquido. Pero se los puede orientar para
unit mejor distribucion dentro de Ta propiedad, que esté mas acorde
con las necesidades de cada cultivo v de las condiciones del suclo.

Los ricgos mas frecuentes los comienzan a partir de agosto hasta

febrero. Es decir, que el suministro de agua es importante desde la

5 INTA, Frutales de Pepita. Plan Regional de Extension, Bucnos Aires,
1967, p. 9.
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floracion hasta 20 dias antes de la cosecha. La necesidad de riego
en la épeca de mavor calor es debida a la transpiracion v porque
avuda a engrosar las fratas v les proporciona el colorido caracteris-
tico. Pero no debe Hegarse al exceso. anngue esto no ocurre en Men-
doza. En cambio en Rio Negro lTa dispenibilidad de agoa es mavor v
su abuso incide en el fruto, disminnvendo el tiempo de conservacion
en el trigoritico. A lo que debe agregarse ¢l revenimiento de los
suclos por el ascenso de Ta capa fredtica. En ctono no se riega para
detener el erecimiento vegetativo de la planta v evitar la salida de
nnevos brotes que sucumbirian por las helad s Tampoco seadmi-
nistra agua en Lo estacion invernal pues s» presentan dias templados
esperindicamente v ose correria el riesgo de nma brotacion o floracion
prematura.

El métedo de ricgo neas usado por nuestros fraticultores es por
surcos, vae que es el que mejor se prestaa los cultivos en linea.
Consiste en abrir surcos en el monte de fratales vy hacer correr el
azua por ellos de manera que se infiltren lentamente en la tierra. No
sicapre en el trazado de ellos se contempla la naturaleza del suclo,
¢l tipo de plantacion, la pendiente del terreno, el Targo del surco v
el canddal de que se dispone.

Al iniciarse una nueva plantacion los surcos van al pie de Ta
planta v lucgo se van retirando para obligar a las raices a buscar ¢l
agua v profundizarse para un mejor enraizamiento (que permita gue
clarbol se atiance). Lo ideal es gque el surco esté de SC em a1 metro,
es decir, en una linea perpendicular a Ta copa.

El ricgo por inundacion se usa menos porque requiere terrenos
muy bien nivelados v ouna instalacion de compuertas que eleva su
costo. Necesita nea dotacion abundunte de agua v parcelas divididas
en melgas. o sea, fajas separadas entre si por bordos. Generalmente
se usaen cultivos de gran densidad evitandose en los frutales pues
¢l agua no debe tocar el tronco.

EL mejor sistema es por aspersion, pero no se realiza hasta ahora
porque resulta anticconomico.

Los suclos de la parte Hana son en general de origen aluvial y
en consecuencia muy heterogéncos v consiclerablemente maodificados
por los trabajos de nivelacion a que han sido sometidos. La topo-
aratia del terreno o Ta deposicion de ripio v de cantos rodados, hacen
que su espesor varie de pocos centimetros a varios metros.

En ol valle de Uco se distinguen claramente dos tipos de suclo
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que quedan separados aproximadahente por Ta ruta 40 en San Car-
los: al oeste predominan los suclos ripiosos, con material grande, que
va disminuvendo de tamano hacia el este. En Tunuvan, los suclos de
tipo pudregese se hall i en los distritos de Los Arboles, El Manzano,
el oeste de Vista Flores v Campo de los Andes. En Tupungato pre-
dominan los sucles profundos v sucltos en el distrito El Zampal, El
Algurobal v La Arboleda; en el resto del departamento se repiten
las caracteristicas de textura gruesa.

Lus partes altas scn muy permeables v de buen drenaje por sus
condicienes fivico-mecanicas, quizds demasiacdo en algunas partes,
pues trae como consccuenci v gue retienen poco el agua de regadio.
En cambio en las partes bajes, aledanas a las Guavquerias de San
Carlos v Carrizal, éstas poren un freno al drenaje v por ello ascien-
de la napa freatica.

Los sucles del Alto Valle presentan caracteristicas similares. Si
bien es cierto gque, al ignal que en Mendoza, no han sido clasiticados
exhaustivamente, se pucde distinguir alli un tipo denominado “costa”
de origen aluvial con texturas gruesas, profunda, facilmente lavable
que bordea T franja de Tos 1ios. Estos son los mas aptos para el
culiivo de los tratades de pepita. También hay suelos mas finos 1la-
mados de “barda™ v oun suclo intermedio con menores condiciones
auricelas.

Es comim a les des oasis irrigades Ta presencia de sales v oun
Ph relativamente alto, cuya reaccion alcalina oscila entre 7.5 v 9.
En Mendoza se encnentra una franja salitrosa que se extiende desde
la villa de San Carlos hacia el No por la ruta vieja 40 v se va en-
sanchando hacia Ta villa de Tunuyidin v Zapata. En los terrenos con
un tenor pronunciado de salitre donde se cultiva Ta vid, Ta uva toma
un sabor amargo: pero no afectan a la manzana.

La preocupacion mayor del agricultor es la falta de materia or-
ainica v para corregir este defecto se aconsejan los abonos verdes,
especialmente de leguminosas de probada eficacia. En la zona se
utiliza guano de cabra o caballo que se trae de San Luis o del sur
de la provincia.

En Rio Negro v Neuquen, aungue puede considerarse que los
suclos son potencialmente ricos, falta también materia organica y
nitrogeno. Algumos cultivos presentan sintomas atribuibles a - defi-
ciencias en hierro, zine v boro, La salinizacion de los terrenos, que

es un problema en erecimiento, podria corregirse mediante la elimina-
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cion de sales por drenaje siempre que las condiciones naturales lo per-
mitan, va que la carencia de desniveles suficientes crea diticultades.

Entre las fuerzas naturales antagonicas que producen vicisitudes
al agricultor se hallan ciertas enfermedades y plagas que atacan al
manzano.

Las enfermedades mis comunes en la zona son ¢l oidio y la
sarna. Sobre todo Ta primera, que es la que mas dana a las planta-
ciones de Mendoza, cuando las condiciones ambientales la favorecen.
El oidio es provecado por un hongo (Pedodphaera leucotricha). Se
establece en las partes nuevas de la planta como brotes, flores, hojas
v frutos pequenos. Les produce una atrofia a los organos v puede
llegar a secar el drbol. Se manifiesta por un polvo blanqguecino, de ahi
el nombre comin de ceniza, que se deposita en las partes afectadas.
Ademas de disminuir la fructificacion disminuye el polen al danar
especialmente a las variedades Jonahatan, Rome Beauty v algo me-
nos a la Granny Smith v King Davis. Permancece el hongo durante
el invierno en las vemas v al producirse ¢l brote deja en libertad es-
poros que son dispersados. La enfermedad se previene con pulveri-
zaciones comunes de compuestos de azufre.

Otra enfermedad que puede causar graves perjuicios en anos
Huviosos es la sarna del manzano, provocada por el hongo Venturia
enaequalis Cke-Went. Se conserva de un ano a otro en las hojas cai-
das. Se adhiere en primavera v verano a flores, hojas v frutas, que
presentan luego un aspecto aterciopelado. No solo disminuyve la can-
tidad v calidad de la trata sino que se puede extender su infeccion
sobre los frutos en frigorifico. La variedad deliciosa comim es la
mids propensa a contracr sarna. La accion contra ella que da mas
resultado es Ta preventiva, para la que se utilizan fungicidas diversos.
Estas dos enfermedades son mids comunes en el Delta por el alto
coeliciente de humedad.

Las plagas de mayor incidencia en nuestra zona manzanera son
la carpocapsa, aranuclas (Bryobia praetiosa) v el pulgon lanigero
Eriosoma Lanigerum). Tienen menos gravitacion el bicho del cesto
(Oeketicus Kirbyi), mosca de las frutas (ceralitis capitata) v el piojo
de San Jos¢ (Quadraspidiotus perniciosus). En cambio causan graves
perjuicios en el valle de Calingasta.

Entre todos los pardsitos del manzano, el problema de la car-
pocapsa ha venido incidiendo en la calidad v rendimiento de estos

frutales en forma preponderante. Los danos de Ta carpocapsa Po-
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manella L. causan distintos efectos: caida total del fruto pequetio
o abichamiento de los legados a la madurez. Estos ultimos no son
aptos para conservar en frio, pues sus galerias son pucertas de entrada
a enfermedades criptogiamicas, a causa de lo cual no se consigue
precio compensatorio ni en el mercado local v menos en el de
exportacion.

Para Tuchar contra la carpocapsa ¢s necesario conocer su ciclo
biologico. Se ha comprobado la existencia de tres generaciones anna-
les, dos completas y una incompleta. La tltima pasa el invierno gua-
recida en la resquebrajadura de los drboles para emerger en la pri-
mavera siguiente. Las generaciones se superponen parcialmente de-
bido a la emergencia escalonada de mariposas. Para combatir esta
plaga en la forma mas conveniente, es necesario determinar ¢l mo-
mento mas eportuno para realizar tratamientos con un menor nimero
de pulverizaciones. e alli el servicio de alarma anticarpocapsa es-
tablecido por INTA que se basa en un censo diario de las mariposas
caidas. Los registros se colocan en areas distintas a causa de las
condiciones microclimaticas. En San Carlos, Tunuvén, Las Paredes,
El Toledano, El Cerrito, La Llave, Bowen, General Alvear. Real
del Padre, Villa Atuel, Goudge y Rama Caida, se ubican dicciséis a
veinte cebos trampas en propicdades estratégicamente ubicadas. Los
datos de los registros diarios de mariposas atrapadas y de las tem-
peraturas reinantes se vuelcan en grificos. De las curvas obtenidas
se deduce la distribucion de las distintas generaciones. Cuando au-
mentan las caidas y no disminuyen las temperaturas se indica al agri-
cultor que es el momento para realizar los tratamientos. Para que la
lucha sea realmente efectiva debe ser seguida por todos los agricul-
tores del drea, bajo control de alarma.

Entre las principales plagas, aparte de la carpocapsa, merecen
especial atencion aqui y en el Alto Valle el pulgon lanigero (Erio-
soma lanigerum) que se manitiesta por un debilitamiento v disminu-
cion del rendimiento y aspecto de Ta fruta. Su lucha no es dificil
generalmente es preventiva.

La tradicional resistencia por parte de los agricultores a efec-
tuar tratamientos adecuados, ha acrecentado a veces, la peligrosidad
de Tas enfermedades vy plagas, pero esta situacion mejora paulatina-

mente. a medida que ellos van adquiriendo conciencia del problema.
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TECNICAS Y LABORES (ULTURALES

Es de vital importancia para el impulso de la traticultura, Ta lle-
gada del terraearril a Mendoza, No solo porgue posibilitiba el trans-
porte rapido hacia los principales centros de consumo sino porgue

¢mismo se intereso en intensiticarlos. Fue la cmpresa del Ferroca-
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Fot. 2 — Plantacion de manzmo junto al camino. Habitat disperso. Tunovan

rril Buenos Aires al Pacitico, Ta que creo la huerta experimental de
NMonte Comian (1923) ¢ intredujo nuevas variedades de fratales, en-
tre ellas algunas de manzano.

Similar origen tiene el desarrollo de la fraticultura en el Alto
Valle. El ex-ferrocarril del Sud importo variedades seleccionadas de
frutales per intermedio de su chacra experimental de Cineo Saltos,
Desde ese momento (1919) las colonos plantaron bajo asesoramiento
v ademas se los proveia de productos terapéuticos para el mejor es-
tado de los cultives, La gran produccion de fratas rionegrenses a
partir de 1928 origind problemas en la comercializacion, To que trajo
cemo consecuercia la formacion de la Argentine Fruits Distribuitors
(AF.D.)L organisino subsidiario del Ferrocarril del Sur. Esta empresa
construyo modernes establecimientos de empague, presto asesora-
miento, acordo ceréditos, snministro pulverizadoras, productos tera-
péuticos v elementos para cosecha v poda. Luego los fraticultores se
organizaron en cooperativas v otros tipos de sociedades para empacar
v vender sus preductos.

La mayor parte de las plantaciones en Mendoza v Rio Negro

producen variedades de reconocida aceptacion en el mercado, donde
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predominan la Red Delicious v la Delicious comim. En las planta-
ciones nuevas de San Carlos se ha preferido la Red Delicious y la
Granny Smith. En cambio en Tunuyin la Deliciosa comin y la Red
Delicious, porque son plantaciones mas viejas.

Nos vamos a referir en especial a las caracteristicas de aquellas
variedades que se cultivan mas. Red Delicious: Es la variedad que
mas se cultiva en Argenting, de ahi que muchos se han preguntado
si no habra dificultades para su comercializacion en adelante. Se
deben separar en el monte estas plantas para lograr una mejor ex-
posicion de los frutos al sol, porque tardan mucho en intensificar el
rojo. Debido al gran niimero de esta variedad hay gran demanda de
mano de obra para la cesecha y empaque en un corto periodo. Ante
este problema se prolonga la retencion de la manzana en el arbol
con hormonas sintéticas, pero con el riesgo de que se vuelvan hari-
nosas. Es necesario plantar variedades polinizadoras entre ellas, Tie-
ne sensibilidad a lTa sarna.

Delicious: Adquirio ditusion por sus cualidades de tamano, for-
ma v sabor. Se obtuvieron luego mutaciones somaticas de color mas
intenso, como la Red Delicious, Starking Davis, Ixtra Red Delicious,
ete. Todas ellas de gran aceptacion por su sabor dulee en ¢l mercado
brasileno. Tiene el inconveniente de que su fruta tiende a caerse du-
rante la cosecha v su pulpa a tornarse harinosa en su madurez. In
cambio, se mantiene 7 meses en trigorifico en perfectas condiciones.
Presenta también suceptibilidad a la sarna.

Granny Smith: Actualmente se ha impuesto en plaza v en ex-
portacion entre las mejores. En Rio Negro v Mendoza se han difun-
dido recientemente. Este ano logro el mejor precio en nuestra pro-
vincia, por su gran aceptacion en el mercado del norte de Europa,
debido a su sabor acido. Es la polinizadora preferida por Ta Red De-
licious v es autocompatible; por ello se la puede plantar sola. Su
produccion es abundante y se debe tener el cuidado de abonarla,
si no se agota. Es de muy buena conservacion pues se la puede
guardar en galpones sin frio artiticial.

Jonathan: Tiene bastante ditusion, se destina al mercado interno
v poco a la exportacion. Es muy suceptible al ataque del oidio y de
escasa conservacion frigorifica, solo 4 meses. Por su precio poco com-
pensatorio no se aconseja ampliar su cultivo.

King Davis: Es muy productiva pero exige raleos costosos, caso

contrario, s¢ obtienen cosechas alternadas. Se conserva 5 meses en
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Foet. 2 — Plantacion de manzano junto al camino Habitat disperso. Tunnyin.

rril Buenos Aires al Pacifico, Ja que creo la huerta experimental de
NMonte Coman (1923) ¢ intredujo nuevas variedades de fratales, en-
tre ellas algunas de manzano.

Similar origen ticne el desarrollo de la fraticultura en el Alto
Valle. El ex-ferrocarril del Sud importod variedades seleccionadas de
frutales per intermedio de su chacra experimental de Cinco Saltos.
Desde ese momento (1919) las colonos plantaron bajo asesoramiento
v ademads se los proveia de productos terapéuticos para el mejor es-
tado de los cultives. La gran produccion de frutas rionegrenses a
partir de 1928 origing problemas en la comercializacion, lo que trajo
como consecuercia la formacion de la Argentine Fruits Distribuitors
(AF.D.), organismo subsidiario del Ferrocarril del Sur. Esta empresa
construyo modernes establecimientos de empague, presto asesora-
miento, acorda créditos, suministro pulverizadoras, productos tera-
péuticos v elementos para cosecha v poda. Luego los truticultores se
organizaron en cooperativas v otros tipos de sociedades para empacar
v vender sus preductos.

La mayor parte de las plantaciones en Mendoza vy Rio Negro

producen variedades de reconocida aceptacion en el mercado, donde
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frigoritico v logra buenos precios. Es una variedad que no tiende
a expandirse.

Rome Beauty: No obstante su sabor v aroma apagado se logran
precics compensatorios en el mercado interno v oen la exportacion.
Se conserva hasta 7 meses en frigorifico v no requiere polen extrano
para su fructificacion. Es suceptible al oidio.

Golden Delicious: Tiene salida en pequena escala hacia Estados
Unidos v paises de Europa. Puede plantarse como polinizadora. Se
debe cuidar que no se sobrecargue, perque si no produce ano por
medio.

Huidobro: Es la tinica variedad de las nombradas que no es de
origen estadounilense, sino que se habria originado en Chile. En
otros ticmpos tuvo alguna difusion en NMendoza, especialmente en
Lujan. Muy escasa en el valle de Rio Negro. En la actualidad no sc
la cultiva mayormente por la inclinacion del argentino a las varice-
dades rojus. A pesar de que los frutos se mantienen bien conservados
en [rigorilico (7 meses), su sabor dulce v buen aroma, tiene poca
aceptacion comercial,

Otras variedades: Stayman Winesap, Yellow Newton en el Valle
de Rio Negre y Cara Sucia en el Delta. En tiempos pasados se cul-
tivaban mds varicdades, la tendencia actual es reducirlas, de modo
que la cantidad que se cultiva actualmente en escala comercial es
mis limitada.

La distribucion de las plantas en ¢l monte de frutal es algo
que requiere especial atencion, por parte del agricultor. La distancia
es muy importante v depende de Tas variedades aunque en términos
generales hay 270 piantas por hectirea. En las plantaciones viejas
las distancias son de 5x5 0 6x5 metros. Se hacia con el objeto de
aprovechar mis el teriene pero en perjuicio del aireamiento vy asolea-
micnto del frutal v con una mejor fructificacion. Se deberia tener en
cuenta la posibilidad de medificar los errores de distanciamicnto y
la distribucion de polinizadores. Por ello en las plantaciones nuevas
11 distancia v a distiibucion se hace con mis cuidado v de acuerdo
con laovasizcdad, tipo doosuclo, mioroclima, ete. En términos genera-
les las distancias varian de Sx9 a 9x9 m para las variedades Deli-
cious, Red Delicious v King Davis. Para la Jonathan y Granny Smith
es de 9x 1C, porque alcanzan mayor tamano.

Las téenicas empleadas durante el ano son numerosas, requieren

especial atencion y buen asesoramiento.
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Para abonar, nuestros agricultores agregan materia organica co-
mo guano Jde cabra o cabuallo que traen de San Luis o del sur de la
poovincia, o suclen usar el abono verde, Solo un SC o de ellos utili-
7 n ostualtima practica con cebatas mijo o avena de invierno. Los
domids dejan el monte natural. Esto no es porgue sean reacios a las
nnevas tecenicas sino por razenes de orden economico. La incorpo-
recion del abono verde resulta caro v no compensa con los precios
obtcnidos por Ta munzana. El emplen de abonos mediante incorpo-
rocion de gramineas v leguminesas es una prictica mds corriente cn
Riv Negro que en Mendoza donde s «cuelos se caracterizan por su
pobieza en materia orgidnica.

INTAL en sus companes, recemicenda ¢! abono verde porque au-
nenta la porosidad del saclos retiene Ta humedcd, moviliza los ele-
mentes putrientes v aumenta la preduccion v el vigor de las plantas.
Es picterible hacer Ta siembra temprant (febrero-marzo) atilizand»
S kg por hectirea, de vicia o habichuela sembratas camellon por me-
dio. Es mcjor que pestoreen animales, La masa vegetal se empicza a
enterrar en agosto,

El cultivo racional del manzaro exige anualmente del fraticultor
tr:bajos periodices que se realizmn de acuerdo con Ta épeca v segim
el estado de desarrolly biologico de las plantas. Consideraremos las
tarcas desle ¢ memento en que el Wltimo cajon de manzanas sale
de T plant icion hasta lainiciacion de Ta proxima cosecha.

Un trabajo agricola importante es la aradura. En s actualidad
se cerecienta la tendencia a recmplazar las araduras profundas por
las superficiales, Se evita asi hacer danos a las raices v perder mate-
ri orgdnica. En diciembre-enero se hace una aradura que tiene por
fin destruir Ta maleza, L sueva que crezea facilitard la cosecha, la
fruta no se machucard al caer v se conservard mds fresca. Al término
do Ta cosecha se hace una segunda ara lura que permite un riego
abundante v prepara el suelo para la siembra del abono verde. A
fires de agosto se hace una tercera para incorporar los abenos v
fertilizantes.

Otra tarca son los riezes. De fundamental importancia son los
ane se hacen deside Ta Horacion (22 de setiembre aproximadamente)
hasta 2C dias antes de Ja cosecha. Fn nuestra provineia estos riegos
son reguledos per los turnos. En el caso de que no se dieran las do-
taciones necesarias en esta ¢poca ird e menoscabo del tamano del
fruto. El ultimo riego ue se hace es en otono, posterior a la cosecha

v luego se suspenden hasta Ta primavera.
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L incorporacion de fertilizantes quimices raramente se cumple
en Mendoza porgue no hay un cstudio exhaustivo de que el rendi-
micuto sea mavor. Ademds no hay una respuesta cconomica pues ¢l
agricultor no invierte dinero al no tener asegurada compensacion en
clmercado. Rio Negro, en cambie, lo aplica porque coloca su cose-
cha en condiciones ventaj sas. De no fertilizarse es preferible con-
ticuar con la poda cortac v debemes senalar que Ta poda es tal vez
Lo Labor cultural inds cara.

Ui e las practicas enlturales neds importantes os Ta aplicacion
de un sistemac de poda adecnado, La jroda comienza desde junio a
agosto en nuestro medio, es decir, desle Ta caida de hojas. El sis-
tema de peda aplicedo dedde Tas primeras plutaciones tue el a-
mado clisico o ing'és intrcducido per los britinicos. o la actualidad
INTA aconscja Lo peda Laga sin despunte, Hamad o americana. Pero
los agricultores mendecines han adoptado un tipo intermedio que
censiste cu un rebaje sin despuntes poerqgue Tos distintos sistemas han
provocado controversias.

Las ventajas atribuidos a T poda orteomericana son una mavor
predoctividad, vy prececidud porque Ta plinta preduce a los 40
5 anos. La pola clasica a los S anes. La frata es de tamane mediano
v opareja, voper lo tanto de mavor valor comercial. Pero la poda Targa
recesiti mas raleos fectilizecion v oapuntalamiento.

Se carece de ensaves compuratives Iseales de distintos sistemas
de pedas En Lo actuadid d seoest realizando dicho ostudio en la
Fstacion Experiment:] de INTA en Lo Cousulta. Se busca no solo
el sistema apropicdo para cada varied wd sino tambicn el mas conve-
niente a las curactonsticas ceclogices de nuestro medio.

En Riy Negro desportose ol interés de los productores por ¢l
siscema de pod nerteamericanc, Desde 1939-1965 se realizo un en-
sovo con cllas Las conclusiones Taeron las siguientes: Ta produccion
Lie maver, hubo menor caida de frata yose facilito Ta cosecha.

Lo mediticacion en el sistam de poda hace inevitable Ta intro-
duccion del apuntalaniiento de las ramas. Fste trabajo estaba menes
cilundid - por o re uorirlo el tamano vl conformacion de los fru-
tades, Es hey comnn esta practica en las plataciones de NMendoza
Rio Negro. Se realiza paraevitar que las plantas se desgajen. Se uti-
iizan horquctas v varillones de dlamo, sauce-alamo, acacios v ootros
que sean capeces de resistir el peso de las ramas cargedas de frata.

Esta madera < encuentra en el Ingar. Los puntales se deben pelar
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para evitar que se refugien insectos como las aranuelas y la temida
cirpocapsa.

Un buen apuntalamiento permite una mejor entrada de luz
cue dard a la frata un color intenso. Fadilitarda lTa aplicacion de in-
secticidas v T colocacion de Ta escalera en la cosecha.

Mediante el sistema de poda sin despunte, los frutales cuajan
excesivamente si las condiciones son: favorables. La fruta no desarro-
Iled asi tamano comercial v celor adecuado. Se hace indispensable
clectuar raleo manual o quimico. La practica del raleo manunal exige
gran cantidad de mano de obra en un corto lapso v aumenta el costo
de Ta produccion. Per otra parte tiene la desventaja de que elimina
Lis frutas en un estado de desarrolle mids avanzado que el raleo
(quimico.

Obvio es entonces recalcar la importancia que tiene este ultimo.
Mias aun, al realizarse temprano no solo mejora la cosecha, sino que
asegura una buena produccion para la proxima v oen ciertas varie-
daddes evita la fractificacion alternada o bianual logrando una pro-
dnccion constante. INTA ha realizado ensavos desde 1959-1965 en
montes del distrito de Tunuyin vy San Carlos con raleo quimico ra-
tificando sus venrtajas v orealizando un estudio del comportamiento
de diferentes raleadores v las ¢pocas de su aplicacion. Iay que tener
presente que las pulverizaciones ralcadoras no eliminan T necesidad
de complementarlas con un raleo manuid pero mis reducido.

A pesar de su valor, el raleo quimico no se ha ditundido entre
los productores de Mendoza. El fraticultor tratd de reemplazarlo con
unt poda muy severa que fue en detrimento del rendimiento v de
la vida 0til de la planta.

Si se descartan los danies v las mermas producidas por las hela-
d s en la produccion, el factor que mas incide en el rendimiento es
el efecto de una deficiente polinizacion. Fn nuestros cultivos se ad-
viorte este fer:omeno a causa de lairrcgularidd del tiempo, disminu-
cion de los insectos v falta de variedades polinizadoras.

Las bajas temperaturas, los dias nublados, Lis lluvias v a veces
los vientos de la ¢poca de floracion, limitan la actividad de los in-
scctes. Calores intensos v continuados durante dichos dias aceleran
la floracion v las abejas ne alcanzan a visitar todas las tlores.

Ademas, es de consideracion, que las intensis pulverizaciones
que se cumplen para preservar la sanidad de los frutales ha originado

la eliminacion de una gran cantidad de insoctos atiles. Por otra parte,
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e el valle de Uco, hay pocos apicultores que solucionarian ¢l pro-
blema. La instalacion de colmenas propias o alquiladas no alcanzan
a cubrir la demanda. Los preductores pagan S 2.000 por colmena du-
rante 15 dias, INTA aconscja colocar 4 0 5 colmenas por hectirea,
los productores solo suelen colecar 2.

En Estados Unilos se ha comprendido esta necesidad v ose la
ha solucionado. Se han establecido sociedades de apicultores que
proveen de colmenas al agricultor en el momento adecuado. El api-
cultor a su vez asegura una fuente de ingresos.

El rendimiento de Ta abeja esti condicionado por el estado del
tiempo. Una colmena que cuenta con 70.600 insectos, en buen tiem-
po. trabaja solo el 39 . Recorre de 10 a 11 km v visita en S horas
de vaclo alhredcd v de 4026 tores. En cambio en dias frios v tor-
mentesos sale un 29 la distancia que recorre no es mas de 139
mctros v omenor ¢l pamero de flores visitadas.

s de vital importancia, ademis, para que se realice nima buena
polinizacion, tencr en cuenta la distribucion de Tas varicdades poli-
nizadaras. Se vale el preductor, para contrarrestar el mal “cuaje” en
su manzanar, de diferentes métedos. Para montes va plantados, rein-
jertos con polinizadoras o polinizacion manual con diversos sistemas,
Para montes nuevos, intercalar varied wdes polinizadoras. Fn las plan-
taciones de Mendoza existen varicdades autofecundas v polinizadoras
como i King Davis, Rome Beauty v Grahan Smith. Esta altima es
la polinizadera preferida de Ta Red Delicious, que es Ta variedad de
mayor ditusion. Se plantan en una proporcion del 1S ¢ por hectirea.

No solo <¢ reddizan pulverizaciones para combatir enfermedades
v parasitos sino otras para combatir la caida prematura de la fruta
sana. Es un hecho conocido por tedes los fraticultores de Mendoza
v Rio Negro que en ciertas especies v variedades Tas fratas se des-
prenden. Es un serio problema, hoy tan valorado en toda su magni-
tud. La fruta al cacrs: se machuca v si a veees las contusiones pasan
inadvertidas se manifiestan después en el frigorifico. Ciertos preduce-
tos quimicos de naturaleza hormoval aplicados por pulverizaciones,
inhiben Ta caida prematura de la frata.

En Mendoza el agricultor solo se resnelve a realizar las aplica-
ciones cuando el desprendimiento es de tal magnitud que le permite
distinguirla de la producida por ctros factores. En la estacion experi-
mental de La Consulta se ensayvaron distintos productos quimicos
aplicables a las variedades Delicious, Rome Beauty v Grauny Smith.
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Fot. 3 — Monte de nanzauo seenano en la propiedad Ruano, en Tunovan.

Un hecho reciente facilitaria la mayor parte de las tareas en el
manzanar. Es La introduccion de los manzanos enanos vy semicnanos
en Mendoza v Rio Negre. El tamano reducido es una caracteristica
importante en los moutes de frotales en que se impone una gran
cconomia en el cultivo, facilita la cosecha v el cnidado de Tas plan-
taciones como la poda, ¢l raleo, pulverizaciones, ete.

Hay dos sistemas para censegnir estas variedades. Uno consiste
en enraizar la planta madre enana v luego injertar L variedad co-
mercial, Otro, Hamado de filtro, consiste en injertar sobre pie franco
un trozo de pie enano v sobre ¢ste la variedad comercial. Este se-
gundo sistema es empleado en los viveros argentines.,

Los experimentos en Rio Negro han tenido los siguicntes resul-
tados: las plantas enanas predujeron, a partiv del cuarto o quinto
ano, 130 kg por arbel. El trato obtenido es mediano v por 1o tanto
comercial. Las plantaciones se hicieron en cuadros de 4 x4 en forma
alternada con frutales comunes. Fn una heetnea se necesitan mayor
cantidad de plantas enanas por lo que Ta inversion inicial es grande.

En Mendoza son pocas las propiedades que tienen plantaciones
de este tipo a cansa de su reciente intreduccion voademas porgue
no hay tendencia a aumentar el nimero de manzanares, sino lo

contrario,
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Descarte de T variedad Red Delicions para

la sidrera

Fot. 4 — Cajnes cosccheros.

Estodos Unidos, en 1963, solo el 50 del total de mmzanos
es de naturaleza enanae Al se afivma gqoe las plantas empiczan a
producir mis temprano voque su potencia de preduccion s mis
arande que los tipos standard. Las varicdades enanas sen varias, pero
la serie Fast Malling es L mds difundida ™. Se consiguicron por pri-
mera vez en Inglaterra v lnego se difundicron en Australia, N, Ze-
landia, S. de Ahica, Canadid v Estedos Unidos.

[a labor finel es la coseclei Existe un momento oportuno para
ésta. Realizada en el momento optimo, favorece una excelente ca-
lidad comestible v permite uma conservacion prolongada. El color
de T piel no es un buen indicador de Lo madurez. Muchas varie-
dades tales como Ta Delicious. Rome Beanty v Jonathan son rojas
antes de haber alcarzado un estado satistactorio; Tas dreas que no
ticnen pigmento rojo son verdes antes de que havan madurado,
lucgo amarillas. Este altimo recibe ¢l nombre de “celor de fondo”
que es el que irdica el momento de la cosecha. Esta tarea exige
en Mendoze dos o tres pasadas escalonaclas, guidndose por el color
v tamanio en la Delicions v otras. En cambio. en la Granny Smith

hace una sola pasada.

v Sh tamano es alrededor de 14 parte del manzano normal,
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IFot. 3 — Vivienda transitoria de un cosechero “wolondrina™ en Tunuyin.

Antes deiniciar Ta ceseeha se heee Ta amada “limpicza de
piso” para recoger las manzanas caidas, Laomejor se separa en un
cajon v va al meresdo interno o a la sidrera, Lac brotac muoy machn-
cada se tiva al camellon vose deja podrir Lac eosecha serealiza o
mano, con canastos o tachos cosecheros voescaleras de diferentes
tamanos. La fruta se coloca en bandejas sobre carton acanalado o
hicrbas para que no se machujue. Cada nna contiene de 15 a 16 ke,
Se conducen con un carrito tirado por caballo o tractor hasta el

camion, para levarla a destino.

Fri Rio Negro se han efectuado ensayvos con una macuina e
reemplazaria con ventajas el uso e escaleras en Ta parte alta de
los frutales, Counsiste en un triciclo con un brazo articulado, en cuyvo
extremo estd ubicada ma pltaforma en T cual se instala el ope-
rurio para mancjarla; tedo es accienado mecinicamente por un motor
de nafta.

En la platatorma elevable, hay una bolsa cosechera de 100 kg.
La maquina puede moverse en conjunto en todas direcciones v pue-

de accionarse ¢l ascenso y descenso de la plataforma ast como tam-
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bicn los movimientes Taterales de Ta mismae Se ha logrado por este

método la recoleccion equivalente a Ll de 20 cosecheros 7.

El pericdo que signe a la cosecha es eritico para la manzana
que vaa ser consumida en trescos Se debe poner en cmaras frigo-
vificas con temperatras de =10 C para evitar que se acelere el pro-

ceso de meduracion, Las manzanas vendidas durante los meses de

invierne, primavera voverano provienen de frigoritico.

Il personal que absorbe esta tarca es en gran parte tucumano
vosastiagneno, que Hega en Ta ¢poca de Ta cosecha v ose aloja en
precarios refugics. La gente del lugar trabaja en las tareas que re-
Guicren una mayor especializacion.

En Rio Nearo, la demanda de mano de obra para la cosecha,
ciipaque, ete. enun corto lapso, trae aparcjados problemas de talta
de personal prictico voen cantidades subicientes. Esto se acentua
por L gran proporcion de la variedad Red Delicious, que prolonga
ast ¢l pertodo de suocosecha mis allv de los Timites convenientes

Paara sueconservacion,
RECIMEN DE EXPLOTACION
'n cuante al nimero de ('xp]nl.u'inn(-\ segnn su \Ill)(‘l'“('i(‘. en

Mendoza voen los departamentos de mavor cultivo de los trutales

de pepitas estin voleados en el griatico que sigue:

Departamento Nv Hasta 5 a 25 26 u 101 a Mas de
":.\"Ill". 5 ha 100 200 200
o o P P c:
Tl «vcswes 777 25 i 23 { B
San Carlos ... .. 996 33.8 38,1 I8 1% 5.8
Topungato ... .- 439 28.7 (A0S 1.5 5.6 6.3
San Ratael 0 15.754 23.6 p2 11,5 1.3 6.1
38.6 1.3 105 1.8 6.1

MEXDOZA ... 25.543

Observamos que en Tunuvan, San Carlos, Tupungato v San Ra-
fael hay un mavor porcentaje de fineas medianas. El mayor mimero
de explotaciones correspende a fincas de 5 a 25 ha, unidad renta-
ble, aunque se estima prebable un tuturo peligroso siose acentuara
la subdivision al punto de multiplicar los minitundios por debajo

ToFersasorz Giasorn. AL Nuevas téenicas en la cosecha y manipuleo
de la manzana, en “Nuestra Frota™, Ano VLN 18/19, Cipolletti, 1961,
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de Ta unidal cconomica. Es comun que predomine la propiedad me-
diana en zonas de riego vocultives intensives como la nuestra. En
todos los departamentos el porcentaje de explotacion con el mismo
nimero de hectareas no es absolutamente igual sino que hay pe-
quenas variantes segin su ubicicion en los centros de poblacion,
rutas v cultives. Presenta San Juan un cuadro similar pero con una
tendencia a una mavor subdivision de Tu propiedad manzanera.

I'n los tres primeros departamentos mencionados de Mendoza,
hay un menor nimero de explotaciones pera alcanzan una mayor
cantidad de plantas (1.279.339) v en San Ratael las cifras correspon-
dientes (331.57C) indican un gran porcentaje de pequenas planta-
ciones dispersas, de acnerdo con el grifico.

it los mismos departamentos mencionados mds arriba el régi-
men de explotacion se encuzdra en tres sistemas con caracteristicas
distintas:

a) Trabajo directo del propictario v sus familiares.

b)) Trabajo por administracion.

¢) Trabajo por contratistas.

Excepcionalimente la explotacion se hace per arrendatario, tan-
tero o mediero, que es mas cemian en los cultivos horticolas.

El propictario de los predios trabaja directamente cuando la
unidad ¢s pequona; en cambio en fincas medianas v grandes lo hacen
bajo personal asalariade con la direccion del propictario o adminis-
trador. I trabajo por contratista se 1o encuentra en cualquier tipo de
linca, bajo contrato de acunerdo con las normas legales. Este tltimo
sistema es mas comin en el vinedo, en cambio, el niamero de explo-
tuciones fruticolas atendidas por sus propios ducnos es superior.

I'n Rio Negro la explotacion agricola regional generalizada es
realizada por los propictarios en torma directa o por medio de per-
sonal a sucldo o jornal.

COMERCIO

La preduccion de Mendoza tiene como destino el mercado in-
terno v L industria sidrera. Nos referiremos solamente a lo primero
va que laindustria serd tratada en su oportunidad,

La mavor parte de la manzana se coloca en el mercado interno,
principalmente en la Capital Federal, plazas del interior del pais y
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Fig 2 — Fyportacion de trutas trescas en los primeros seis meses de 1961,

1962, 1953 v 1964

local. v enun cierto porcentaje se empaca con destino a exportacion.
Posiblemente la comercializacion de la produccion de frutales de pe-
pita, sca uno de los problemas de mavor incidencia para el cultivo.

El mercado interno, si bien es importante, es limitado en can-
tidad, pues solamente son abastecidos adecnadamente los grandes
centros de consumo, tales como Buenos Aires, Rosario, Mar del Plata,
Santa Fe, Cordoba, cte. Sin embargo, ¢s posible incrementarlo en al-
guna medida, mejorando los canales de distribucion y almacena-

micnto frigorttico.



— 196 —

Si bien es cierto que Ta capacidad de absorcion del mercado in-
terno es limitada, se nota a través de Ta estadistica una mavor ten-
dencia aincluir en las dictas la frata v entre ellas a la manzana,
que ocupa un Iugar destacado. Asic el consumo per capita va ascen-
diendo; por cjemplo en el ano 1947 era de 7.8 kg: en 1931, de 12,03
keg: en 1937, de 15.6S kg,

El mercado mas importante para Rio Negro es la colocacion de
la produccion en el exterior, habicndo alcanzado ¢l 70 ¢ para la
manzana, con ligeras variantes: el resto se distribuyve en el mercado
interno. Cuando a ¢ste Hega gran cantidad perjudica a los produc-
tores del resto del pais. por sus menores precios,

En 1963 se exporto T cifra mas alta que registra nuestro pais
v ha aportado como siempre, mas del SO del volumen de Rio
Negro v Neuquén.

La Argentina tiene como principal mercado para Ta manzana
los paises de Enropa Occidental, pero en estos momentos la situacion
ha variado por las barreras comerciales, ¢l Mercado Connim Europeo,
volas nuevas vovastas plantaciones de Ttalia, Francia, Alemania v
Holunda, que los han convertido en proveedores.

Censideramos que ¢l mercado que ofrece mavores posibilidades
es América Latina. El clima tropical exige frutas en abundancia, de
ahi que Brasil, Venezuela, ete, ofrezean grandes posibilidades para
la colocacion de frutas de clima templado. ED primero por su proxi-
midad, por la ausencia de zonas ecoldgicas aptas v la preferencia del
consumidor hacia las manzanas dulces v de color, del tipo Red De-
licions, serd el mas indicado ™ La Argentina es la tmica proveedora
de manzanas al Brasil. Al ingresar nuestro pais en el régimen de la
multilateralidad no se perdio dicho privilegio que ha quedado con-
firmado en el tratado de Montevideo (ALALC). La Empresa Ferro-
carriles Argentinos (EFA) informo que la fruta fresca producida en
cl Alto Valle de Rio Negro serd transportada directamente al Brasil
mediante un nuevo servicio acelerado del Ferrocarril General Ur-
quiza. A este efecto dicha empresa movilizard formaciones especiales
de trenes con unidades refrigeradas que partirin de la estacion Fe-
derico Lacroze hacia Porto Alegre v San Pablo, via Paso de los Li-

bres-Urnguavana, El nuevo servicio fue empleado con cardcter ex-

e —

S Aungne el consumo estd lejos del aleance popular: solamente un sector
lillllLl(ln (l(' .lll(\\ iIl'_’Il'\‘n\' ticne acceso (]i(']m Cconsuino. l] in(“t'(‘ (l(' consumo
per capita 1947-60 no ha alcanzado a1 ka,
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perimental a principios de marzo del presente ano, con 17 vagones
con hruta. El tiempo que insume el transporte es de 115 horas hasta
Porto Alegre v 216 horas hasta San Publo. La EFA hizo notar que
“el resultado inmediato de estos envios representard una apreciable
cconomia para las dos empresas empacadoras y una ventaja para el
piblico en los centros consumidores del Brasil, pues el producto
arribard en perfectas condiciones de conservacion y frescura”™®.

Venezuela es un mercado con discernimiento que recibe alimen-
tos de alta calidad. Las manzanas exportadas en 1961 62 tueron re-
cibidas favorablemente. Los mavores proveedores son Australia,
E.EU.U. Argentina v Nueva Zelandia.

Is esencial para una comercializacion satisfactoria, que el pro-
ductor se organice en cooperativas o sociedades de cualquier tipo,
no solo a fin de promover la agrupacion de productores en la zona
v organizar la oferta, sino tambi¢n para comercializar directamente
la fruta.

En el Alto Valle existe un ntiimero clevado de organizaciones de
productores, denominadas cimaras, organizadas por localidad. Sus
representantes constituyen el directorio del organismo CORPOFRUT

creado por ley provincial para la defensa de sus intereses.

[NDUSTRIA SIDRERA EN MENDOZA

La industrializacion de la manzana, actividad bastante reciente,
se presenta como un renglon surgido del esfuerzo productor v como
una necesidad de diversificar nuestra economia, en busca de una
solucion adecuada, para dar salida a los excedentes de la cosecha de
manzana. La produccion de sidra puede adquirir los caracteres de
una verdadera fuente de riquezas dentro del cuadro econdmico de
Mendoza. Esta industria nacio hace alrededor de 30 afos,

En general se mezelan las distintas variedades sin previa selec-
cion, pues se utiliza el descarte disponible. Es creencia muy difun-
dida que solo determinadas variedades pueden producir una sidra
de calidad. Todas las manzanas son susceptibles de ello: “Los buenos
frutos hacen la buena sidra”,

En los paises de tradicion sidrera, los cultivos estan al servicio
de laindustria. Alli se ensayan durante varios aios, mezclas de las

9 La Prensa, 10/3/68,
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Fot. 6 — Vasijas de roble para el mantenimiento del caldo en 1 sidrera.

Fot 7 — Magnina lenadora v tapadora,
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mejores variedades dulees, agrias y amargas, hasta obtener una pre-
ferida por el consumidor, Esta se repite todos los anos, constituyendo
el eru.

La sidra elaborada en NMendoza es del tipo comin; al caldo se
le agrega azicar v gas carbonico. Salen al mercado dos gustos: dulee
(etiqueta blanca), demi-see (etiqueta negra). No se hace la sidra
espumiosa, porque requiere un proceso nias largo, semejante al cham-
pagne en botella.

Il aseo es necesario en la elaboracion, pues los microbios no-
civos tratan de disputarle el azicar al jugo, para transformarlo en
acido acético o vinagre.

Il efecto corrosivo del caldo exige recipientes especiales, de ahi
que se mantenga hasta su fraccionamiento preferentemente en vasi-
jas de roble, En los casos de utilizarse piletas van revestidas con ma-
terial anticorrosivo, precaucion que se considera también al des-
pacharlo a granel.

En ¢l presente ano han trabajado en la provincia 11 estableci-
micntes: 5 en Tunuyan, 3 en San Rafael, 1 en General Gutidrrez,
I en Lujin, v 1 en Villa Nueva. El factor predominante de su insta-
lacion es Lu materia prima; de ahi su localizacion en Tunuvan. Se
abastecen de la zona v tnicamente cuando problemas de orden cli-
matico, plagas, ete., malogran la cosecha, se recurre a Rio Negro.
Las marcas de Ta sidra no responden al mismo nimero de fabricas,
va que las sidreras mendocinas trabajan para terceros; asi, por ejems-
plo, la sidra “Noel™ es elaborada en Mendoza por este sistema.

Dentro del grado de Ta evolucion industrial la maquinaria em-
pleada estd a un buen nivel téenico, sin alcanzar un optimo. No ha
sido renovada va que sus progresos no son fundamentales.

Los establecimientos sidreros de la provincia los podemos agru-
par en dos, de acuerdo con el ritmo de trabajo. Existen algunos cuva
tarca se limita a la preparacion del caldo, v otros en los que ademas
se fracciona el producto. En los primeros se contrata mano de obra
estacienal, ya que ésta se ocupa desde Ta segunda quincena de fe-
brero a mayo v en el resto del ano, solamente quedan operarios para
el manipuleo v el mantenimiento de la sidrera. En cambio, los ela-
boradores y fraccionadores, aparte de la seguridad que esto implica
para la calidad del producto, absorben una mano de obra que tra-
baja la mayor parte del ano y con muy pocas fluctuaciones en cuan-
to al niimero, En este dltimo ciclo trabajaron alrededor de 400 a 500,
en total, en 1967.
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Fig. 3 — Movimiento amual del personal. Tipos de establecimientos por su ritmo
de trabajo.

En los establecimientos de mayor produccion, el persenal espe-
cializado en Ta elaboracion esta constituido por un bioguimico v dos
enologos. Los obreros no necesitan ninguna preparacion previa, s
bien es cierto que siempre se trata de colocar en cada funcion al
operario de mayor experiencia v condiciones. Gozan de los mismos

derechos gque los obreros vitivinicolas.
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B Pouuccion total de manzanas
! | Msnzonas elaboradas
[} Sidra obtenida (miles de litros)

1L

1957

£
1959 1960 1961 196

2 1964 1965 1966

Firo 4 — Comparacion de las producciones de manzana, manzana elaborada
vosidra

I'n su mavoria soi: hombies les dedicados a estas labores, con
excepeion del control de envases v oestampillado, en donde se pre-
ficre a la mujer por su minuciosidad v prolijidad. En el periodo de
claboracion se trabajin las 24 horas en turnos de 8 cada uno,

La mmo de cbra que ocupa esta actividad es local v en parte
golondrina, sobre todo en ¢l departamento de Tunuyan, donde per-
meece tedes les wnos desde Ta segund v gquineena de febrero hasta
mcdiados de mayo. Trabajan en la cosecha v elaboracion.

En gran parte es tucumana, santinguena v chilena. A la que
viene con la familia, alzunas tibricas les brindan precarias viviendas.

Retiricndonos a la produccion de sidra vemos que hay fluctua-
ciones. 2\ qué obed cen? Analizando ¢l @rdfico NV 3 podemos de-
ducir que no hay siempre cencordancia entre la preduccion de man-
zana v la de sidra. Los toctores de escilecion pueden ser los
siguicentes:
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Fot. 9 — Freparacion de les caj mes que van a transportar Le s'dra fraceionada.

a) Los tenenenos meteerelogices que desmejoran L calidad o
destraven Tas cosechas, Fnoel primer caso hay mavor descart:
para L sidhvera, porgue T bratas golpea e o deformada no
tiene aceptacion para sit constmao freseo,

b Laomayver o menor cosecha en el valle del Rio Negro. Coan-

do es mavor invade el mercad s interno vonestrv manzania,
aue no pucde competiv, vaca Tasidreras o cambio cuando s
mrenor se prefiere destinerla al mercado interno,

) Bl anmento de T demanda en el mercady de Ta manzana de
scaund calidad. A causa de diversas razones, entre las gue
podemes merciorar la colocacion de 1o manzara de primera
calidad en el mercado exterior, el poler adaguisitivo de Ta
peblacion, cte.

d) B precio v meicado compensatorio parac la manzana de
nes . Caando Trgra buenos precios en tresco. el productor
preficre mandarla al mere do vy ne o lasidrera, que paga
sicmpre mencs.

e) Falta de crédito bancario para la industrializacion. I'n este
caso el industrial restringe o suprime su produccion por falta

de apovo monetario,
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MANO DE OBRA

i, 5 — Valo

de los costos de acnerdo con las tres variantes.

I's intercsante examinar 1 través del griddico NV 5 Ta relacion
v ente cntie los cestos de preduccion de acuerdo con tres va-
ricnees. Vemos que b 4120 corresponde a envase, en el que se
cosidera botella, corcho, bozal, etiqueta, capsula v cuello; el 35
a mano de obras en el que estian incluilos Tos sueldos, jernales, va-
caciones v cagas sociales; absmbe el 24 ¢ la materia prima, donde
se considera o) caldo, wzicar v anhidrido carbonico,

De este andlisis deducimes que el gasto mavor es el de cuvase.
17 dihidil cambialo, pues mundialmente se conece asi vy como se
bob e en ceasiones especiales, también su presentacion es especial.
S hizo Tactentativa de disninuir este gesto, presentandola en botella
conn, pao fracaso, Combiar ¢l envase serta tornarla una bebida
popular, lo cual ¢s diticil.

ESTABLECIMIENTO FLABORADR Y FRACCIONADOR: SaNTA ANA

Nos vamos a referir, en especial, a uno de los establecimientos
mas antigues de la provincia en la elaboracion de sidra, Santa Ana,
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en actividad desde 1938, En la actualidad es una sociedad anonima,
con ma capacidad de produccion de 3.6£0.000 de kg en 1966,

La manzana utilizada por esta fibrica proviene de L region, en
especial del departamento de Tunnyin. Coando nuestra preduccion
merma por razones climdticas, plagas, u otras razones, se recurre al
descarte de Rio Negro. Desde alli se transporta por camiones, ue
deben afrontar los incenvenientes de una ruta larga voen malas con-
diciones. Aungue la manzana de Rio Negro es de bajisimo precio,
los costos son mavores por los gastos de tlete que demanda el
transporte.

Las variedades Deliciens son las que cominmente Hegan al la-
agar, por oser las que mas se enltivan, pero la fabrica pretiere la
Granny Smith. King Davis, por ser dcidas, de mavor rendimiento v
no harinosas. Se obticnen generalmente 166 1 de caldo por cada
136G ke de manzana,

Al iniciar L claboracion se prefiere que las manzanas estén com-
pletamente maduras. Se deben luego Tavar para evitar propagacion
de enfermedaldes, microorganismos que alteran el producto. Lueco
se procede a la melienda, a la que signe el prensado. El jugo obte-
nido es corregido, clasiticado v purilicado. De ahi se lo Tlevaa cubas
o piletas para recdizar una fermentacion Tentas Por altimo se procede
al trasiego v lilbrado para lograr ¢l estado limpido v transparente.
A les cnatro meses el proceso hac terminado v L sidra se gonarda
preferentemente en vasijas de roble hasta s fraccionamiento.

La cantidad de litres elaborados anmalimente corresponde a las
posibilidades del mercado, va que su conservacion es dificil pues se
colorea facilmente, picrde sabor v no conviene ocupar vasijas de un
ano para otro por el bijo costo del Tiquido.

El fraccionamicento se hace a partiv de cctubre v de acuerdo a
los padidos efectnados. Ello se debe a T proximidad de Tas fiestas
de tin de ano. que es cuando se consume.

Fn los meses en que la sidrera absorbe mavor mano de obra es
durante Ta claboracion, desde marzo a mavo, cuando se trabaja a
razon de tres turnes diarios con 12 obreros cada uno. A partir de
junio hasta diciembre trabajan 53 obreros con la jornada habitual de
S hores. Se manticnen solo 3 obreros desde mediados de diciembre v
durante encro v febrero, Lamavortacdel personal es de Ta zona v solo
cuenta con des téenicos que son permanentes.

Este establecimiento ademds elabora vinos finos. espumantes

gasiticados, champagne. cognac. calvados v alcoholes,



(W)

® )

o

de

Control

. 10 —

«




— 207 —

La maquinari s de elaboracion importada es una de las mias mo-
dernas del pais v osuosistema de pasterizacion por Huvia es muy
ventajoso, comparado con les comunes, pues asegura una higiene
completi

El agua para el proceso de elaboracion L obticne de dos pozos
propios v L energia la proporciora Agua v Energia,

La sidra de Santc Anacse vende en Mendoza, Buenes Aires, Ro-
surio, Cordeba v las provincias del norte. Fn 1967 se exportaron a
Brasil mil cajenes de 12 betellas como ensavo para conguista de
futuro mercado, Los medios de trassporte utilizados sen camiones
Hleteres voel ferrocarrils Cuenta con dos desvios propios que lo co-

munican con ol Ferrocarril Grall San Martin v Gral. Belgrano,

CONCLUSIONES

De acuerdo con 1o observado en los montes de frutales, el agri-
cultor desde el pimto de vista téenico, no sicue Tas mas adelantadas
practicas culturales. Los motivos son principalmente: Ta inclinacion
a seguir los wétedos tradicionales, v los problemas cconémicos, sur-
gides primordiaiieente per lainestobilidal del mercado. gue no le
permiten realizar s crogaciones necesarias que exige un buen
cultivo,

Eicstucrzo de asesoramicnto constante de INTA @ través de so
Vaencia do Exiersién, ha legrado algunas conguistes, sobre tedo
entre los nuevos agricultores, tales come el uso de nuevos métodos
en L prictica de Ta peda vy Teaplicacion de abonos verdes para co-
rregir la falte de materia orgdanica. asi como la tendencia al cultivo
de nuevas variedades mis comerciales como la Granny Smith, Fsta,
ademas es prefesida por su frenltad polinizedora, va gue la presen-
cia indispensable ca el monte de variedades cen esta cualid :d. ha
sido comprendida, asi como la colocacion de colmenas en los man-
zanarcs en {lor para tavorecer la fecundacion,

Aungue no en tormea nroy ditusdida, usa raleadores quimicos v
hermonas que evitan la caida prematura de la fratae Para la lucha
contra Loy plagas v enfermedades INTA ha lograde gue gran canti-
dad de agricultores acepten realizar las aplicaciones de acuerdo con
las alurmas anticarpecapsa, v ootras pulverizaciones para enfermeda-
des v plagas mas ditundidas, asesorando por medio de cartas circu-
lares en forma reaular.
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El manzano encuentra condiciones naturales propicias para su
desarrolle. Los caracteres climdticos favorecen su crecimiento aun-
que existen elementos negatives como el granizo v las heladas, El
agricultor no ha permancecido indiferente ante estos fenomenos v
trata de dminerar sus consccuencias, aungque no sicmpre con los me-
dios adecuados.

La isuticiencia de precipitaciones ha side superada mediante
el ricgo artiticial con Tas ventajas de este sistema, aungque sin eriterio
racional,

Entendemes que para aue s desarrolle Taindustria de Tasidra
es necesario un estuerzo coordinado de productores e industriales.
Los preductores fruticolos deben propender al legro de varied wd s
de calidad, de produccion escalonada v de bajo costo; Tos comer-
ciantes, a una venta organizoda v oa una adecuada propaganda.

La preduccion de sidra tiene asegurada su colocacion en el mer-
cado, pero éste es limitade, De pensar en una mavor expansion son
varios los aspectos aanalizar, Desde el comienzo, se la destina a
una bebida de categoria para ser consumida en momentos especiales,
hecho que se manifiesta en su presentacion. Bl precio de venta ey
por lo tanto alto v tiene que competir con les vinos espumantes.
.

hacer un auadlisis del mercado, para indagar si por medio de una

iste la posibilidad de popularizar su venta v para ello conviene

propaganda adecuada puede competiv con las hebidas sinaleohol,
hov tan generalizadas. Se pendrian de relieve sus valores como be-
bida agradable, nutritiva v refrescante, credndose un tipo al gusto
del consumidor v también venderla al paso @ menor precio.

Otra solucion ecoromica es obtener preductos complementarios
tales como: juge de manzana, deshidratedos, jarabe. vinagre. calva-
dos v alcoholes que en otros paises tienen amplio consumo, como en
los de Amdrica del Norte.

Para lograr el mercado exterior es necesario organizar las ven-
tas, por cjemplo por medio de cooperativas, conseguir tarifas adoa-
neras mas favorables sobre todo para los paises integrantes de la
ALALC. En el presente ano (1967) a titulo de ensavo se van a ex-
portar desde Mendoza a Brasil 25.000 L

A traves de To expuesto se deduce que sioa estaindustria se e
prestara La debida atencion, no solo permitiria diversiticar Ta econo-
mia mendocina, sino que constituiria una realidad con amplias pro-
yvecciones,



